
Informations parcellaires : 
Assemblage de commune du Nord de
l'appellation.
Cépages : 100% Syrah
Rendement : 42Hl/Ha
Densité : 5000 à 8000 pieds/ha
Type de taille : Cordon de Royat
et Gobelet
Sol : Granite décomposé et quartz
Age des vignes : 20 ans
Situation : Est et Sud-Est

VIGNE

CAVE DEGUSTATION

Vendanges : 70% grappes
entières
Fermentation : 11 jours en cuves
ouvertes bois et inox
Elevage de 16 mois : 
Dont 12 mois en fûts et en
foudres, ainsi que 4 mois en cuve
Inox.

Millésime : 2022
Mise en bouteilles : Mars 2024
Nombre de bouteilles : 63000
Degré : 13
Potentiel de garde : 15 ans


