FRANCOIS VILLARD

SAINT-JOSEPH - COTE-ROTIE
SAINT-PERAY - CROZES-HERMITAGE - CORNAS

VIGNE

LYON @

Informations parcellaires : Mercurol,

céte-Rotie @ BVIENNE
Condrieu o
Chanos-Curson, Beaumont-Monteux
Cépages : 90% Marsanne et
10% de Roussanne

Chéateau-Grillet o
Rendement : 47H1/Ha
Densité : 5500 pieds/ha

Type de taille : Cordon de Royat

Sol : Galets roulés, sable et argile
Age des vignes : 30 ans

Saint-Joseph O

=3 CAVE

TOURNON @ O Crozes-Hermitage

® TAIN HERMITAGE
Q Hermitage

Cornas Q
saint-Péray Q ® VALENCE
Vendanges : Pressurage direct

Fermentation : En foudres, a basse

température avec des levures
indigenes.

Elevage de 10 mois sur lies fines

sans soutirage. Avec 90% en
foudres et 10% en fits

Cour de Récré

e
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CROZES-HERMITAGE

DEGUSTATION

Millésime : 2023

Mise en bouteilles : Juillet 2024

Nombre de bouteilles : 15500
Degré :13.5%

Potentiel de garde : 10 ans




