FRANCOIS VILLARD

CONDRIEU SAINT-JOSEPH - COTE-ROTIE
SAINT-PERAY - CROZES-HERMITAGE - CORNAS

VIGNE

Informations parcellaires :
Beaumont-Monteux, Mercurol et
Chanos-Curson

Cépages :100% Syrah
Rendement : 45H]/Ha

Densité : 5500 pieds/ha

Type de taille : Cordon de Royat
Sol : Galets roulés, sable et argile

Age des vignes : 15 ans

ing) CAVE

Vendanges : 100% grappes
entieres

Fermentation : 10 jours en cuves
ouvertes bois et inox

Elevage de 16 mois:

Dont 12 mois en fits et cuves
tronconiques bois et 6 mois en

cuves inox.
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DEGUSTATION

Millésime : 2022
Mise en bouteilles : Mars 2024
Nombre de bouteilles : 34000

Certitude
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»___ FRANGOIS VILLARD Potentiel de garde : 15 ans
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