FRANCOIS VILLARD

CONDRIEU - SAINT-JOSEPH - COTE-ROTIE
SAINT-PERAY - CROZES-HERMITAGE - CORNAS

LYON @

Cote-Rotie @ e

VIGNE

Condrieu o

Chateau-Grillet @
Informations parcellaires :

Ampuis (lieu-dit La Brocarde)
Cépages : 87% Syrah et 13% de
Viognier

Rendement : 44Hl/Ha

Densité : 12 000 pieds/ha

Type de taille : Gobelet pour les Syrah

Saint-Joseph o

TOURNON e o Crozes-Hermitage

@ TAIN HERMITAGE

Hermitage
et
Guyot simple pour les Viognier cornas Q
Sol : Schistes quartziteux saint-péray o VALENES

Age des vignes : 20 ans

Situation : Sud

g CAVE g — DEGUSTATION

Vendanges : 100% grappes

entidres {‘“ Br “C‘j”i" Millésime : 2022
Fermentation : 15 jours en cuves COTE ROTIE Mise en bouteilles : Mai 2024
ouvertes o Nomlfre de bouteilles : 1030
Elevage de 18 mois en fiits o S Degre :12.5%

neufs. LT . Potentiel de garde : 15 ans




